


Desde 1985 en la playa de Gandía está si-
tuado el restaurante Casa Concha, fruto 
del esfuerzo, la dedicación y la ilusión de 
Ramón y Concha.

Si nos preguntáis que es Casa Concha para 
nosotros, lo tenemos claro, Casa Concha es 
un restaurante con alma de bar. 

Lo que empezó siendo un negocio estival, 
con el tiempo se ha convertido en un refe-
rente en la playa de Gandía, a lo que arro-
ces y comida tradicional se refiere, culti-
vando así una profesión en la cual hemos 
podido desarrollar una larga experiencia 
en la hostelería.

Nuestra cocina bebe de la fuente tradi-
cional mediterránea, basando sus platos 
en propuestas de tradición casera y lo más 
importante, productos frescos locales. 

Nuestra especialidad son los arroces, por 
ello poseemos una extensa variedad de los 
mismos, pero como hemos mencionado al 
principio, somos un restaurante con alma 
de bar, por lo que prestamos el mismo cari-
ño y mimo los almuerzos, fundamentales en 
la cultura valenciana.



Para empezar...

Pan.
Ajoaceite y tomate.
Mojama de atún de almadraba (gr).

Pulpo seco estilo Denia (100gr).

Ensalada casa Concha.
Tomate con salazones.
Esgarraet con capella a la brasa.
Ensaladilla casa Concha.
Jamón ibérico Sanchez Romero Carbajal (100gr).

  5,20€
  3,00€
14,00€
16,00€

14,50€
19,50€
14,00€
12,00€
22,00€



Cuidado que quema...

Pulpo a la brasa con parmentier ahumada y 
pimentón de la vera.
Croqueta de jamón ibérico.
Buñuelo cremosos de bacalao.
Croqueta de sepia bruta.
Calamar (frito o plancha) con sobrasada .

Sepia.
Mejillones al vapor.
Vieiras.

20,50€
  2,80€
  2,80€
  2,80€
19,50€
14,50€
11,00€
  5,50€

14,00€
14,00€
25,00€ /media 12€

Nuestras f rituras...

Pescaditos y boquerones.
Raya frita.
Fritura variada de pescados del Grau.



16,50€
16,50€
17,50€
16,50€
18,00€ 

Arroces secos de pescado

Arroz a banda.
Arroz negro y ajetes.
Arroz del señorito.
Arroz de sepia y verduras.
Arroz de bogavante.
Arroz de langosta.
Arroz de raya, habas, alcachofas y ajetes tiernos.
Paella de marisco.
Arroz de boquerones, ajos tiernos y coliflor.

15,00€ 
16,50€
17,50€
16,80€
23,00€
28,00€
17,50€
16,50€
16,00€

16,80€
17,50€
25,00€
23,00€
17,00€ 

17,50€
18,00€
18,50€
17,50€
22,20€ 

Arroces melosos...

Arroces de carne...

Fideuás...

Arroz meloso estilo “Antoniet”.
Arroz meloso de gamba y cigala.
Arroz meloso de langosta.
Arroz meloso de bogavante.
Arroz caldoso de pollo estilo valenciano.

Paella negra de verduras.
Paella valenciana.
Arroz al horno.
Arroz con costra.
Paella de puchero valenciano.

Fideuá de Gandia.
Fideuá de pato, boletus y foie.
Fideuá de raya y verduras.
Fideuá de gambas y raya.
Fideuá de rodaballo.



Carnes....

Entrecot de vaca simental 350g (maduración de mas de 36 días).

Chuletón de vaca frisona 1,2kg.

Chuletas de cordero lechal con ajos tiernos.

Pescados y mariscos...

Disponemos de pescados y marisco fresco de la lonja del Grau, pregunte 
al camarero por los pescados del día.

22,00€
75,50€
19,00€



Punto y final...

Tarta fina hojaldrada de manzana y helado de 
vainilla.
Milhojas caramelizada con crema de vainilla.
Flan de huevo de toda la vida.
Torrija caramelizada de horchata con pan de brioche.
TI RA MI SÚ.
Profiteroles, nata y choco calentito.
Tarta de queso, PÍDELA YA!

7,00€ 

6,50€
5,00€
6,00€
6,00€
5,50€
6,50€


