


DESDE 1985 EN LA PLAYA DE GANDIA ESTA SI-
TUADO EL RESTAURANTE CASA CONCHA, FRUTO

DEL ESFUERZO, LA DEDICACION Y LA ILUSION DE
RAMON Y CONCHA.

SI NOS PREGUNTAIS QUE ES CASA CONCHA PARA
NOSOTROS, LO TENEMOS CLARO, CASA CONCHA ES
UN RESTAURANTE CON ALMA DE BAR.

LO QUE EMPEZO SIENDO UN NEGOCIO ESTIVAL,
CON EL TIEMPO SE HA CONVERTIDO EN UN REFE-
RENTE EN LA PLAYA DE GANDIA, A LO QUE ARRO-
CES Y COMIDA TRADICIONAL SE REFIERE, CULTI-
VANDO ASf UNA PROFESION EN LA CUAL HEMOS
PODIDO DESARROLLAR UNA LARGA EXPERIENCIA
EN LA HOSTELER{A.

NUESTRA COCINA BEBE DE LA FUENTE TRADI-
CIONAL MEDITERRANEA, BASANDO SUS PLATOS
EN PROPUESTAS DE TRADICION CASERA Y LO MAS
IMPORTANTE, PRODUCTOS FRESCOS LOCALES.

NUESTRA ESPECIALIDAD SON LOS ARROCES, POR
ELLO POSEEMOS UNA EXTENSA VARIEDAD DE LOS
MISMOS, PERO COMO HEMOS MENCIONADO AL
PRINCIPIO, SOMOS UN RESTAURANTE CON ALMA
DE BAR, POR LO QUE PRESTAMOS EL MISMO CARI-
NO Y MIMO LOS ALMUERZOS, FUNDAMENTALES EN
LA CULTURA VALENCIANA.



Para empezar...

Pan. 5,20€
Ajoaceite y tomate. 3,00€
Mojama de atiin de almadraba (). 14,00€
Pulpo seco estilo Denia oog. 16,00€

Ensalada casa Concha.

Tomate con salazones.

Esgarraet con capella a la brasa.

Ensaladilla casa Concha.

Jamon ibérico Sanchez Romero Carbajal (oogr).




Cuidado que quema...

Pulpo a la brasa con parmentier ahumada y

pimentén de la vera. 20,50€
Croqueta de jamon ibérico. 2,80€
Buiiuelo cremosos de bacalao. 2,80€
Croqueta de sepia bruta. 2,80€
Calamar (frito o plancha) cOn sobrasada. 19,50€
Sepia. 14,50€
Mejillones al vapor. 11,00€
Vieiras. 5,50€

Nuestras [Mnimuras...

Pescaditos y boquerones. 14,00€
Raya frita. 14,00€
Fritura variada de pescados del Grau. 25,00€ /media 12€




Arroces secos de pescado

Arroz a banda.

Arroz negro vy ajetes.

Arroz del sefiorito.

Arroz de sepia y verduras.

Arroz de bogavante.

Arroz de langosta.

Arroz de raya, habas, alcachofas y ajetes tiernos.
Paella de marisco.

Arroz de boquerones, ajos tiernos y coliflor.

Arroces melosos...

Arroz meloso estilo “Antoniet™.

Arroz meloso de gamba y cigala.

Arroz meloso de langosta.

Arroz meloso de bogavante.

Arroz caldoso de pollo estilo valenciano.

Arroces de carne...

Paella negra de verduras.
Paella valenciana.

Arroz al horno.

Arroz con costra.

Paella de puchero valenciano.

Fideu:is...

Fideud de Gandia.
Fideud de pato, boletus y foie.
Fideud de raya y verduras.

Fideud de gambas y raya.
Fideud de rodaballo.

15,00€
16,50€
17,50€
16,80€
23,00€
28,00€
17,50€
16,50€
16,00€

16,80€
17,50€
25,00€
23,00€
17,00€

16,50€
16,50€
17,50€
16,50€
18,00€




Carnes...

Entrecot de vaca Simental 350g (maduracion de mas de 36 dias). 22,00€
Chuleton de vaca frisona 1,2k 75,50€
Chuletas de cordero lechal con ajos tiernos. 19,00€

Pescados v mainiscos...

Disponemos de pescados y marisco fresco de la lonja del Grau, pregunte
al camarero por los pescados del dia.



Punto v final...

Tarta fina hojaldrada de manzana y helado de
vainilla.

Milhojas caramelizada con crema de vainilla.
Flan de huevo de toda la vida.

Torrija caramelizada de horchata con pan de brioche.

TIRA MI SU.
Profiteroles, nata y choco calentito.
Tarta de queso, PIDELA YA!

7,00€

6,50€
5,00€
6,00€
6,00€
5,50€
6,50€



